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TERROIR ET TERRITOIRE

Audrey Stucker,
du Parc naturel régional
du massif des Bauges

A Chignin (73), petit vignoble

prés de Chambéry, 30 %
des vignes sont en bio.

n période d’hibernation, le massif des Bauges reste,

lui, bien éveillé. Le manteau blanc qui habille ses

sommets culminant & 2 200 m attire les amateurs

de ski de piste et nordique. Le relief est un acteur

important dans la vie économique de ce territoire
entre Savoie et Haute-Savoie. |l a fagonné depuis longtemps
I'agriculture qui reste encore traditionnelle, extensive et -
concentrée sur I'élevage laitier. Paradoxalement, ce n'est pas
13 que la bio se développe, certains producteurs craignant
qu'elle ne déstabilise le marché de la tome des Bauges.
« Les nstaliations et conversions se font essentiellement dans
les filiéres végétales », confirme Maria Muyard de I'Association
pour le développement de l'agriculture biclogique (Adabio).
D'ot limpression que « ¢a bouge doucement ». Mais la
dynamique est lancée : aprés une premiére exploitation
certifiée en 1999, elles sont désormais 25 (environ 4 % des
fermes qui sont & 70 % des élevages bovins, donc pas bio),
en viticulture, maraichage, plantes aromatiques et médicinales
(PAM), arboriculture, élevage caprin... et connaissent
un succés gu'elles n'avaient pas toujours imagingé.

Le booster bio

Le maraicher Jean-Frangois Prieur, du Bouquet Savoyard &
Sévrier prés d’Annecy (74), n'était pas trés partant lorsque sa
femme Agnés a suggéré la conversion (2009). « J'avais peur
de ne pas m'en sortir techniquement », explique-t-il. Quelques
années plus tard, il constate : « La bio nous a boostés.

La clientéle a suivi, on est plus performants. » Avec ses
associés Agnés et Marie-Claude Gaillard, un salarig, un
saisonnier et trois hectares, il « essaye d'avoir des légumes
en permanence » pour satisfaire une demande croissante.

Il vend principalement en direct, comme tous les bio du
massif, et & son voisin Biocoop du Lac quand la production
le permet. S'agrandir pour mieux servir ? Difficile quand

les terres agricoles disparaissent au fur et a mesure que
s'étalent les « villes-portes » des Bauges, comme Chambéry.
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Cuy et André Quenard

Domaine viticole La Gerhelle, a Chignin (73)

Sur 17 ha en appellation d'origine contrélée vin de
Savoie, 'entreprise Les Fils de Claude Quenard,
lui-méme petit-fils de celui qui racheta les vignes
a des religieux en 1906, cultive des cépages
locaux (jacquére, roussane, mondeuse, persan)

et des plus répandus (chardonnay, pinot, gamay).
André et Guy en tirent des rouges, des rosés

ou des blancs dont certains sont référencés en
national chez Biocoop. Les coteaux de Chignin
peuvent présenter un dénivelé de 60 % !

Une sacrée difficulté pour un viticulteur bio.

« Les conventionnels désherbent une fois par

an. Nous, quatre ou cing, dans une pente peu
mécanisable », explique André, toujours en
recherche avec son jeune frére Guy de solutions
pour progresser. « Il y a cing ans, reprend-il,

notre travail du sol n'était pas assez performant.
De leur cété, les conventionnels cherchaient

des solutions pour désherber sans chimie, ayant
de moins en moins de produits disponibles.

Alors avec huit autres vignerons, pas tous bio,

on a créé une Coopérative d'utilisation de matériel
agricole (Cuma). Ensemble, on a acheté un
chenillard adapté a nos pentes. On n'aurait pas
pu le faire seul. La Cuma permet aussi d'échanger
sur nos pratiques, de recréer un lien quj se perdait
entre les viticulteurs du village. »

En savoir plus: www.vins-de-savoie-quenard.com

Biocoop du Lac & Sévrier (74)

Florence Pajot et

& Philippe Durand

de I'Herbier de la

= Clappe (73) cultivent,
récoltent et trient

4 la main environ

30 plantes médicinales
et aromatiques, au ceeur
méme du Parc naturel
régional du massif

des Bauges.

Maillage ;
Parmi les
de Savoie et Haute-

Annecy, Pringy,
bordent les Bauges

magasins Biocoop
Rl Savoie, ce;ux
éry, Drumettaz, Grésy,

e Sévrier et Seynod
_ Toutes les

Christian Weinsberg,

En hiver,

Jean-Francois Prieur
du Bougquet savoyard,
& Sévrier, planifie les
plantations de mars

a avril : pommes de
terre, céleris, salades
(ci-dessous) et tous
les autres légumes bio.
Le déserbage est I'objet
de toute I'attention de
ce maraicher bio.

adresses sur www.biocoop-fr

- Lo

De ce caté-1a, heureusement,
les fortes pentes et 'AQC vin de
Savoie protegent le vignoble

de Chignin. André et Guy Quenard Fromages Di0

richesse humaine. »

aussi. Les fils de Claude A dléfaut'[dewe’r ’
(lire ci-contre) ont converti on peut ro

: 2 iocoop meu
le domaine viticole en 2000. tBOISnCFOHB%B de

tome des Bauges,
dans tout le réseau

Yenne, abondance, .
« Uliliser des produits avec une téte  (eblochon et raclette, produits pa

al .
« gn travaille en confiance .?.vec‘3
les producteurs locaux, exp |quS'ms
Thierry Guillocheau, des maga i
de Chambgry. lly @ {3 une gran

patiemment avant qu'elle n’étouffe les
cultures. Mais les plantes profitent de la
combinaison eau, soleil et terre riche des
Bauges qui les rend résistantes. « Plus que
si on les abreuvait de chimie, dit Philippe.
le et tomme de Savoie, En cas de maladie ou de ravageur, on

attend qgue ¢a passe. » |l a créé I'Herbier
de la Clappe en 2002. Un réve d'enfant.

e e (73), 5
de mort sur l'emballage fait se poser  1a Coopérative lan’m%:;ei ée%:;:sms % Rejoint par Florence en 2011,
des questions, rapporte André. léa;lfagatﬂgs; rf::t) et les Fruitieres il transforme les PAM cultivées ou
ud-Ls!

On a essayé des pistes bio, voir

si elles étaient utilisables. » Elles
I'étaient ! Et elles ont aussi intéressé
les non bio. « On mutualise du matériel pour fe
désherbage, reprend André. Aujourd’hui, 50 % du
vignoble de Chignin n'est pius désherbé chimiquement. »
L'herbe est un réel probléme dans cette région trés
pluvieuse. « Elle favorise au niveau de la grappe

un champignon que la bio ne sait pas guérir. »

des Barnes (74).

Solidarité baujue*

Au Noyer (73), 850 m d'altitude, I'nerbe s'attaque

aux plantes aromatiques et médicinales, une filiere
dynamigue dans le massif. Philippe Durand et Florence
Pajot doivent alors 'arracher, a la main, souvent,

sauvages en tisanes et apéritifs originaux
~ vendus notamment dans les magasins 5
Biocoop alentour. « /s viennent régulierement

expliquer leurs produits », signale Dominique Gueneau
de Biocoop Semnoz (74). « Les PAM font réver mais c'est
énormément de travail et peu de revenus », développe
Florence, reconnaissante envers les acteurs économiques
baujus, pamistes, restaurants, artisans, chevriers. ..,
bio ou non. « Tout le monde s'entraide, parle des autres.
Cette solidarité est bien particuliére a ici. »

* Des Bauges

La suite du reportage sur
www.achetons-responsable.fr
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